
I Primi 

 

Ricordo della minestra di pane  

15 
Gnocco di pane alla verza, crema di fagioli cannellini, insalatina di cavolo nero e porro fritto 

Vegetariano 

 

Il maiale ha la mela in bocca  

16 
Paccheri al sugo di maialino, finocchietto selvatico e mela verde marinata 

 
Un classico  

16 
Pappardelle all’uovo di nostra produzione al sugo di cinghiale 

 

Non vale un cavolo  
18 

Carnaroli invecchiato 22 mesi al cavolfiore, gel di mandarino, polvere di cavolo viola e 
nocciole tostate 

Vegano 
 

 

Cappellaccio Umami  
19  

Tortello di pecorino di Pienza Gran Riserva, crema di broccolo, le sue cime arrostite e il 
quinto gusto, umami 

 Vegetariano 
 

 

 
 

 

 

 

I Secondi, completi di contorno di stagione 

 
 Nuvola d’inverno  

23 
Millefoglie di cavolfiore, sfoglia croccante di lavosh e il blu maremmano 

 Vegetariano  

 
La gota nel Chianti  

26  
Brasato di guancia di manzo al Chianti Classico Riserva Agostino Petri 

 
 

Manzo DiVino  
27 

Tagliata di manzo Garronese alla griglia con riduzione di Chianti Classico 
 
 

Manzo Tartufaio  
29 

Tagliata di manzo Garronese alla griglia con tartufo nero fresco e lardo 
 

 
Di Firenze è tua la storia  

6 per etto 
Bistecca di manzo con possibilità di scelta nel filetto o nella costata 

 
 

 
 
 
 

Coperto 
 3.50 

 

 

I prezzi sono espressi in €/euro 

*Le nostre pietanze possono contenere allergeni, 

chiedete informazioni al personale di sala. 

**Alcuni prodotti somministrati vengono sottoposti ad abbattimento rapido di  
temperatura per garantire la qualità e la sicurezza come descritto nel reg. CE 852/04. 

 
 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gli Antipasti 

                                                        
 

È tutta indivia  
15 

Indivia grigliata affumicata al legno d’olivo, hummus di ceci al lime e fungo cardoncello confit  
Vegano 

 

Il Toscano  

15 
Cubo di fegatino su pan brioche e cipolla caramellata, prosciutto toscano,  coppa, sbriciolona e salame 

 

Al contadino non far sapere  

15 
Pecorini: freschi e stagionati di fossa e aromatizzato al fieno, caprino e la pera  

al Vin Santo serviti con mostarde e miele  
Vegetariano  

 

Che Ciccia 
16 

Battuta di garronese, consistenze di melograno, maionese alla nocciola e tuorlo d’uovo essiccato marinato 
al mosto 

 
 

Dolce piccione  
17 

Terrina di piccione, fondo profumato alla susina, briciole di pane al rosmarino,  
cialda di polenta e prugna secca 

 
 

 


